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£ NaTUR carne vegetal. sin soja. sin gluten

En colaboracion con profesionales de la alimentacion, damos lugar en el plato a los
tesoros culinarios de la naturaleza atn por descubrir. Desarrollamos continuamente
nuevos platos que sorprenden, mejoran y conquistan el mundo. Queremos que
todos prueben lo que el mundo tiene que ofrecer. ¢Te apuntas?

ROOTZZ OF NATURE ORGANIC JACKFRUIT

ORIGINAL STER"JSED 2.9 K6 JACKFRUIT ES LA ULTIMA TENDENCIA EN COCINA VEGETARIANA,
ORIGINARIA DE ASIA. CON NUESTRO JACKFRUIT ORIGINAL SE
PUEDE HACER DE TODO. TIENE UNA SORPRENDENTE TEXTURA
PARECIDA A LA CARNE Y ES MUY SABROSO. LOS SUSTITUTOS DE
LA CARNE ROOTZZ OF NATURE PARA PROFESIONALES SON
VEGANOS, SIN GLUTEN NI SOJA, RICOS EN FIBRA Y LISTOS PARA
CALENTAR. ;LA ADICION MAS SABROSA Y FACIL A SU MENLU!

SOBRE EL PRODUCTO

* Una alternativa carnica vegetal
* Sabroso, con textura de cerdo
* Listo para calentar

* Sin gluten ni soja

* Ecoldgico y vegano

* Larga vida sin refrigeracion

;Tienes alguna pregunta? Ponte en contacto con nosotros en info@jackfruit.es o [l @ menos al +34 956 44 08
94 . Estaremos encantados de contarle m @ s cosas sobre Rootzz of Nature y el sabor de la selva.




ORGANIC JACKFRUIT ORIGINAL STERILISED 2.5 K6

JACKFRUIT ES LA ULTIMA TENDENCIA EN COCINA VEGETARIANA,
ORIGINARIA DE ASIA. CON MUESTRO JACKFRUIT ORIGINAL SE

PUEDE HACER DE TODO. TIENE UNA SORPRENDENTE TEXTURA
PARECIDA A LA CARNE Y ES MUY SABROSO. LOS SUSTITUTOS DE
LA CARNE ROOTZZ OF NATURE PARA PROFESIONALES SON
VEGANOS, SIN GLUTEN NI SOJA, RICOS EN FIBRA Y LISTOS PARA
CALENTAR. ;LA ADICION MAS SABROSA Y FACIL A SU MENU!

SOURCE
OF FIBAE

Informacion logistica

EAN Amount

Cu N/A 2500G 40 296 411 2.670
OU | 8712599259845| 6CU 128 412 565 17

(Y
Ingredientes
Jackfruit*, agua, sal, acido citrico*.
* certificado eco

.. Pallet Layer ou Total | Gross | Height
Valores nutricionales per100g kg
Energia 115kJ (27 keal) outers
Grasas 03g 10 4 40 705 | 1.424
De los cuales saturadas 02g
Hidrato de carbono 54g
De los cuales saturados 04g Peso
Fibra 3.0g 2500 g (1500 g escurrido)
Proteinas 0.7¢g
Sal 05g . . .2
codigo importacion (INTRTASTAT)
Almacenamiento 21069098
Puede conservarse sin o con frio. Refrigerar despues de
Abrir, y usar dentro de 5 dias Envase
CU: Bolsa OU: Caja
Microbiologia .
Cuento de placas <10 cfu/g Fecha de caducidad
Total Levaduras <100  cfu/g Impreso en envase
Total Coliform ND MPN/g . .
Escherichia coli ND MPN/g Vida atil
Salmonella spp. Ausente In25g 150 dias
Listeria monocytogenes Ausente In 25g ..
Clostridium perfringens <10 cfu/g Marcacioén en envase
o
Gluten NO Frutos secos NO QE n
Crustaceos NO Apio NO
Huevo NO Mostaza NO
Pescado NO Semilla Sesamo NO CONTACT INFORMATION
ga_cahuete mg Eio>_<ido y Sulfitos Eg ]ackf'ruit.es
ngc?we \O MUOFEBECOS \O Av. Albafiiles 36, 11140 Conil, Cadiz 20210630

info@jackfruit.es - www.jackfruit.es

CONTACT

;Tienes alguna pregunta? Ponte en contacto con nosotros en info@jackfruit.es o [l @ menos al +34 956 44 08
94 . Estaremos encantados de contarle m @ s cosas sobre Rootzz of Nature y el sabor de la selva.
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